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Elelmiszer-mindség és -biztonsag tarstudomanyagi vonatkozasai tantargy
Elelmiszer-biztonsagi és -mindségi mérnoki mesterképzési szak

1. A sziikséglet — igény - kereslet fogalomharmason keresztiil mutassa be a fogyasztdi magatartast befolyasold
fobb tényezdket!

2. Ismertesse a piackutatas 1ényegét, fajtait, valamint az élelmiszeriparban leginkabb alkalmazott tipusainak
specialitasait!

3. Termékjelolési modszerek attekintObemutatasa.

4. Elelmiszermindség és -biztonsag fogalma, szabalyozasa. A HACCP rendszer jellegzetességei az
¢lelmiszeriparban.

5. Mindségiranyitasi rendszerek 1.:ISO.

6. Mindségiranyitasi rendszerek I1.: TQM, BRC,IFS.

7. Ismertesse a nanotechnologia és az élelmiszeripar kapcsolatat! A nanotechnoldgia alkalmazasanak lehet6ségei;
A nanoanyagok veszélyei; A nanoélelmiszerek jel6lése-

8. A GM novények elterjedésének gazdasagi és szocidlis hatasai, veszélyei; GM ndvények alkalmazasanak
torvényi szabalyozasa; Nyomonkdvethetdség GMO-bol eldallitott élelmiszerek és takarmanyok esetében

9. Kockazatelemzés 0sszetevoi, jellemzése, felosztasa.

10. A vezet6 és személyiségének szerepe. Korszerli munkaszervezeti formak és vezetési stilusok.

11. Veszélyazonosités és kitettségi becslés.

12. Az egyszertsitett mikrobiologiai kockéazatbecslés és a prediktiv modellezés.

13. Az élelmiszer higiénia szabalyozasa az Eurdpai Unidban. A higiéniai rendeletcsomag.

14. Az élelmiszer-el6allitas és forgalmazas jogi szabalyozdasa Magyarorszagon. Az élelmiszerlanc feliigyelet
intézményrendszere.

15. A fogyasztovédelem intézményrendszere, jogi szabalyozasa az élelmiszer-szektorban.

16. A minéségiranyitasi rendszerek kiértékelése, az audittal kapcsolatos alapfogalmak és a mindségligyi
audittipusai.

17. Az audit lefolytatasanak menete €s az auditorokkal szembeni kdvetelmények.

18. A vizsgalo és kalibral6 laboratoriumokban alkalmazott mindségiigyi rendszerek és rovid ismertetésiik.

19. Analitikai mérések teljesitményjellemz6i és meghatarozasuk.

20. Analitikai modszerek validalasa.

21. Azinnovacié fogalomkorének és alapesetinek meghatarozasa. Az innovacioé definialasa az ismertetett szerzok
véleményének iitkoztetésén keresztiil.

22. Az innovacids lanc és az innovacid szinterei. Az innovacids stratégia kialakitasa soran megfontolando
tényezok. Innovacié menedzsment a termelésben.
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