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Elelmiszer-biztonsag és -mindség gyartastechnologiai vonatkozasai tantargy
Elelmiszer-biztonsagi és -mindségi mérnoki mesterképzési szak

1. A husipari technologia segédanyagai és a nitrozaminok toxikologiaja.

2. Tejiparban a végtermék mindségét befolyasold legfontosabb technologiai tényezOk bemutatidsa a sajt
gyartastechnologiajan keresztiil.

3. Antimikrobialis hatast gatldanyagok (antibiotikumok, szulfonamidok stb.) a tejoen. Elelmiszer egészségiigyi
varakozasi id9.

4. Lisztes iparokban a végtermék mindségét befolyasolo legfontosabb technologiai tényezok bemutatasa egy-egy
konkrét malomipari termék gyartastechnoldgiajan keresztiil.

5. Lisztes iparokban a végtermék mindségét befolyasolo legfontosabb technoldgiai tényez6k bemutatasa egy-egy
konkrét siitdipari termék gyartastechnologiajan keresztiil.

6. A boraszati technoldgia sordn a végtermék mindségét befolydsold legfontosabb technoldgiai tényezok
bemutatasa.

7. Szeszes erjesztést és leparlast megvalosito iparagakban a végtermék mindségét befolyasold legfontosabb
technoldgiai tényez6k bemutatasa egy-egy konkrét termék gyartastechnologidjan keresztiil.

8. Tartositéiparban (konzervipar, hiitéipar) a végtermék mindségét befolyasold legfontosabb technologiai
tényezok.

9. A tapanyagok (fehérjék, szénhidratok, zsirok) f6bb jellemzdi és szerepiik a taplalkozasban.

10. A felnéttek energia- és tapanyagsziikségletének meghatarozasa. A sziikségleti értékeket befolyasolo tényezok.

11. Helyes taplalkozas, a taplalkozas szerepe a betegségek megel6zésében.

12. Elelmiszeripari biotechnologia. Szeszipari erjesztéses technologiak jellemzése.

13. Egysejtfehérje eldallitas. Fermentacios technikak az élelmiszeriparban, a nyilt észart rendszerek jellemzése,
azok tipusai.

14. Elelmiszeripari szennyvizek tisztitésa.

15. Elelmiszerbiztonsag novelésének érvényesiilése a gyorsérlelésti, nyers, fermentalt félszarazaruk esetében.

16. Elelmiszer-alapanyagok mindsége és az adalékanyagok alkalmazasanak sziikségessége kozotti osszefiiggés
értékelése.

17. A hitési lanc logisztikédja és lancszemeinek bemutatésa.

18. Csomagoldanyagok az ¢élelmiszeriparban €és az azokbodl szdrmazo toxikus anyagok (pl: kombinalt, intelligens,
aktiv; a szermaradékok kimutatasa)
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