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ZAROVIZSGA TETELEK

Novényi eredetii élelmiszerek eloallitasa szakirany

Elelmiszermérnoki alapképzési szak

1.) Malomipar — malomipari alapanyagok és mindségvizsgalati modszerei, buzalisztgyartas technologiaja
(koptatoi és 6rlési folyamatok)

2.) SiitGipar - a siitdiparban hasznalt élelmiszer-6sszetevok,- technoldgiai alap-, adalék- és segédanyagok,
a kenyérgyartas technologiaja.

3.) Edesipari technologiak — édesipari termékek csoportositasa, technolégiai alap-, adalék- és
segédanyagok, keksz, cukorka és ostyagyartas technologiaja

4.) Boraszati technologia 1. - A szo6léfeldolgozastol az erjesztésig (vords és fehérborgyartas

crer

cres

6.) Palinkagyartas technologiaja — a gytimolcselokészités 1épései, a szeszes erjedés folyamata, a leparlas
modjai
7.) A soriparban hasznalt technoldgiai alap-, adalék- és segédanyagok, a sorkészités technoldgiaja

8.) Novényi eredeti termékek csomagolastechnologiaja — Nyers ¢és feldolgozott termékek
csomagolasanak szerepe a mindség meglrzésében.

9.) Uzemi higiéne. Tisztitas, fertdtlenités. Rovarkartevok, ragesalok elleni védekezés. Egyéb kiilsé
fertzések elleni védekezés. Vizellatas, szennyviztisztitds, hulladékkezelés. Veszélyes hulladékokra
vonatkoz6 eldirasok. Személyzeti szocidlis helyiségek.
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